JUSL

COMERCIO e SERVICOS

A
PREFEITURA MUNICIPAL DE JAGUARIUNA

PREGAO ELETRONICO Ne 90101/2025

PROCESSO LICITATORIO N2 443/2025

PROCESSO SEI N2 3524709.420.00016878/2025-30.

OBJETO: O OBJETO DA PRESENTE LICITACAO £ O FORNECIMENTO DE ATE 3.000 KITS NATALINOS.

PROTOCOLO

A empresa J.S.L. COMERCIO E SERVICOS LTDA, CNPJ: 54.631.328/0001-35, IE: 239.225.237.110 com
sede e foro na rua Jose Lopes n2:277 complemento: galpaol, CEP: 07.747-150, bairro: laranjeiras municipio:
Caieiras/SP, email; comercialisl25@gmail.com, por intermédio de seu representante legal o(a) sr.{(a) Adriano Alan
Franga, portador do RG n? 29.852.724-SSP/SP e CPF ne 319.593.168-00, declara estar entregando as amostra e
documentag&o técnica conforme edital

KIT CONGELADO

Item | Quant. | Unid. Especificacdo Marca

Bolsa térmica

Revestida internamente com material térmico que assegure a conservacio

congelada e bem acondicionada dos pradutos, com fechamento em ziper e com

capacidade minima para 16 litros

Ave Especial Temperada e Congelada

Composi¢do: ave natalina ou assemelhada; inteira; temperada; congelada; com
. peso minimo de 3,0kg {trés quilogramas}; acondicionada na embalagem original,

2 1 Unid. PR G . o -

lacrada, individual e com rétulo que atenda as exigéneias da ANVISA; registro no

servico de inspecio federal (SIF) ou servigo de inspegdo estadual (sie); validade

minima de 9 (nove} meses contados da data do fornacimento,

Cortes de suino temperado

Composigdo: 02 cortes de suino temperado ndo se repetindo nenhum deles,

tipo lombo, pernil, filé mignon ou picanha; sem osso; congelado; com peso

3 1 Unid. |aproximade de 1kg {um quilograma); acondicionada na embalagem original,

lacrada, individual e com rétulo que atenda as exigéncias da ANVISA; registro no

servico de inspecdo federal {SIF) ou servico de inspegdo estadual (SIE); validade

minima de 9 {nove) meses contados da data do fornecimento.

1 1 Unid. PROPRIA

CANCAO/GTFOODS

ALLMEAT/BJP
ALIMENTOS

Junto das amostras devers ser entregue os seguintes documentos complementares:

6.9.7.1 Cépia autenticada ou original da ficha técnica emitida pela fabricante assinada pelo responsavel técnico;

6.9.7.2 Cépia autenticada ou original do laudo bromatolégico expedido ha menos de 12 {doze) meses. Os laudos sé serdo
aceitos quando vindos de Laboratérios da Rede Oficial do Ministério da Satde / Ministério da Agricultura (Rede Brasileira de
Laboratdrios Analiticos em Satide — REBLAS), laboratérios autorizados/credenciados pelo Ministério da Satde / Secretaria de
Salde do Estado de S3o0 Paulo para anéiises de alimentos para fins de registros ou controle ou laboratérios pertencentes

as universidades federais ou estaduais ou pelo INMETRO. O laudo devera conter, no minimo, as seguintes anélises: fisico-
quimicas: valor calérico, carboidratos, proteinas, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans, fibra alimentar, sédio, e

quando couber: vitaminas, minerais, brix e umidade; microbiolégicas: coliformes fecais a 459, salmonellasp, staphylococcus
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aureus; microscopica / macroscépica: - matérias estranhas indicativas de falhas de boas praticas (matérias estranhas
microscdpicas, matérias estranhas macroscépicas, fragmentos de insetos, insetos inteiros mortos, barbulas, dcaros mortos,
outras matérias estranhas microscépicas); - matérias estranhas indicativas de risco 3 saude: {matérias estranhas macroscopicas,
fragmentos de pelo de roedor, outras matérias estranhas microscépicas, exceto parasitos, filmes pldsticos, fragmentos de
vidros, objetos rigidos com didmetros iguais ou maiores que 2mm, objetos rigidos, pontiagudos e/ou cortantes, iguais ou
maiores que 7mm, outras matérias estranhas macroscépicas); analises sensoriais / organolépticas: Aspecto, cor, odor, sabor;
analise toxicoldgica: corante (auséncia ou presenca);

6.9.7.3 Licenca de Funcionamento sanitaria estadual ou municipal da LICITANTE vencedora na categoria de fornecedora de

alimentos;

DATA.
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Via Rapida Empresa - VRE
CERTIFICADO DE LICENCIAMENTO INTEGRADO
JUCESP - JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DE SAO PAULO
Secretaria de Desenvolvimento Econdmico do Estado de S&o Paulo

k:'!}: Y gig
Prefeitura do Municipio de Caieiras Governo do Estado de Sdo Paulo
E importante saber que:

1. Todos os dados e declaragBes constantes deste documento sdo de responsabilidade do proprietdrio do estabelecimento.

2. Somente as atividades econdmicas contidas neste comprovante tem o funcionamento autorizado.

3. Quaisquer alteracdes de dados e/ou de condigdes que determinem a inscri¢do nos drgdos e expedigdo deste documento implica a
perda de sua validade e regularidade perante os érgdos, e obriga o empresario e/ou empresa juridica a revalidar as informacdes e
renovar sua solicitagdo.

4. Os 6rgdos envolvidos poderdo a qualquer momento fiscalizar ou notificar o interessado a comprovar as restri¢des e/ou condic¢des
supramencionadas no documento, de forma que se no atendidas as notificagGes, podera ter inicio procedimento de apuracio de
responsabilidades com eventual imposi¢io de multa, interdic3o do imével ou cassag¢ado do licenciamento.

5. As taxas devidas de cada 6rgdo deverdo ser recolhidas diretamente com os envolvidos e mantidas validas durante todo o periodo
de vigéncia do estabelecimento, de acordo com as regras definidas e especificadas pelo érgo.

6. Este documento foi expedido com hase no Decreto Estadual 55.660, de 30 de margo de 2010 e produz todos os efeitos legais para
a autorizagdo do exercicio das atividades econdmicas nele contidas.

7. Todas as licengas de funcionamento dos orgéos e entidades da Administragdo Direta e Indireta, bem como do municipio, se
conveniado & REDESIM, estar3o contidas neste Certificado. Portanto, ndo é necessaria apresentagio de Alvara complementar a este
documento.

DADOS DA SOLICITACAO E VALIDADE DESTE DOCUMENTO:

PROTOCOLO/NUMERO NUMERO DA SOLICITACAO
SPM2530258272 4280432

DATA DA SOLICITACAO

19/05/2025

DATA DE VALIDADE

19/05/2026

DADOS DA EMPRESA

NOME EMPRESARIAL CNPJ
J.S.L. COMERCIO E SERVICOS LTDA 54.631.328/0001-35
NATUREZA JURIDICA Inscricdo Municipal

Sociedade Empresaria Limitada

A EMPRESA TERA ESTABELECIMENTO?

Sim

FORMA DE ATUACAO

Estabelecimento Fixo/Atividade Desenvolvida Fora do Estabelecimento
ENDERECO DO ESTABELECIMENTO

RUA JOSE LOPES, 277 GALPAO 1

LARANJEIRAS, Caieiras - SP CEP: 07747150
AREA DO ESTABELECIMENTO 401.11
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DADOS DA EMPRESA

AREA DO IMOVEL (AREA CONSTRUIDA)  401.11
(m?)

ATIVIDADES AUXILIARES LICENCIADAS

Escritério Administrativo

ANALISE DE VIABILIDADE

PARECER DA PREFEITURA DO MUNICIPIO DE CAIEIRAS

VALIDO PARA A INSCRICAO MUNICIPAL DO IMOVEL DATA DE EMISSAO: 19/05/2025
TIPO DO IMOVEL: Numero IPTU: 343116388024701003

RESTRICOES AO EXERCICIO DA ATIVIDADE NO LOCAL INDICADO:

CNAE:
5620-1/01-Fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para empresas

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADQO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR
PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAQ DO IMOVEL OU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S}), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
4633-8/01-Comércio atacadista de frutas, verduras, raizes, tubérculos, hortalicas e legumes frescos

Atividade Estabelecimento:
Sim

»
A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAQ, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR
PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL OU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»

O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
4634-6/01-Comércio atacadista de carnes bovinas e suinas e derivados

Atividade Estabelecimento:
Sim

»
A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR
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PARECER DA PREFEITURA DO MUNICIPIO DE CAIEIRAS

PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL QU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE

ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR

DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
4639-7/01-Comércio atacadista de produtos alimenticios em geral

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR
PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL QU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDQ PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
4649-4/09-Comércio atacadista de produtos de higiene, limpeza e conservagio domiciliar, com atividade de fracionamento e
acondicionamento associada

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAQ, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR

PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL OU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAQO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
5611-2/01-Restaurantes e similares

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAOQ, PODERA INICIAR

PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAC DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL OU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

”
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PARECER DA PREFEITURA DO MUNICIPIO DE CAIEIRAS

O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR

DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDDO.

CNAE:
5620-1/02-Servigos de alimentagio para eventos e recepg¢des - bufé

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAQO, PODERA INICIAR
PROCEDIMENTO DE APURACAQ DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL QU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADGO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAC SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
7820-5/00-Locagdo de mio de obra tempordria

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAOQ, DE FORMA QUE SE NAQ ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR

PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL GU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE

SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAG SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
7830-2/00-Fornecimento e gestdo de recursos humanos para terceiros

Atividade Estabelecimento:
Sim

»
A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR
PROCEDIMENTO DE APURACAQ DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL OU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
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PARECER DA PREFEITURA DO MUNICIPIO DE CAIEIRAS

O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
8111-7/00-Servigos combinados para apoio a edificios, exceto condominios prediais

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAQ ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR
PROCEDIMENTO DE APURACAQ DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAQ DO IMOVEL OU
CASSACAOC DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S}), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
8121-4/00-Limpeza em prédios e em domicilios

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAQ, PODERA INICIAR

PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL OU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
8129-0/00-Atividades de limpeza n3o especificadas anteriormente

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR

PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL OU
CASSACAQ DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDQ A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
8211-3/00-Servigos combinados de escritério e apoio administrativo
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PARECER DA PREFEITURA DO MUNICIPIO DE CAIEIRAS

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR
PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL OU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE

SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
8219-9/99-Preparacdo de documentos e servigcos especializados de apoio administrativo ndo especificados anteriormente

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES CE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR
PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL OU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»

O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
8291-1/00-Atividades de cobranga e informacdes cadastrais

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAQ, PODERA INICIAR

PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL OU
CASSACAOQ DO LICENCIAMENTO.

»

O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
8299-7/99-Outras atividades de servicos prestados principalmente as empresas ndo especificadas anteriormente

Atividade Estabelecimento:
Sim

»
A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
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PARECER DA PREFEITURA DO MUNICIPIO DE CAIEIRAS

SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAQ, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR
PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL OU
CASSACAQ DO LICENCIAMENTOQ.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADC EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE

ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»

O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAC DE COMANDO.

CNAE:
8550-3/02-Atividades de apoio & educacio, exceto caixas escolares

Atividade Estabelecimento:

Sim

»

A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAO, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAQ, PODERA INICIAR
PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL iMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL OU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»
O ENDERECO INFORMADO DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAO DE COMANDO.

CNAE:
8650-0/07-Atividades de terapia de nutricdo enteral e parenteral

Atividade Estabelecimento:
Sim

»
A PREFEITURA PODERA A QUALQUER MOMENTO NOTIFICAR O INTERESSADO A COMPROVAR AS CONDICOES
SUPRAMENCIONADAS NAS RESTRICOES DE OPERACAOQ, DE FORMA QUE SE NAO ATENDIDA A NOTIFICACAO, PODERA INICIAR
PROCEDIMENTO DE APURACAO DE RESPONSABILIDADES COM EVENTUAL IMPOSICAO DE MULTA, INTERDICAO DO IMOVEL QU
CASSACAO DO LICENCIAMENTO.

»

O ENDERECO INFORMADG DEVE SER UTILIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA EXERCICIO DE ATIVIDADE(S) AUXILIAR(ES), SE
SELECIONADA(S), OU COMO PONTO DE RECEBIMENTO DE CORRESPONDENCIAS, NAO SENDO PERMITIDO O EXERCICIO DE
ATIVIDADES ECONOMICAS NO LOCAL.

»
O MUNICIPIO NAO SE MANIFESTA SOBRE VIABILIDADE DE ATIVIDADES AUXILIARES. FICANDO A CARGO DO ORGAO LICENCIADOR
DEFINIDO NA LEGISLACAC DE COMANDO.

LICENCIAMENTO INTEGRADO

Secretaria de Estado da Sadde / Vigildncia Sanitaria

Atividade licenciada pelo érg3o de vigilancia sanitaria municipal.

Secretaria de Estado da Seguranca Publica / Corpo de Bombeiros

DATA EMISSAO NUMERO DE LICENCA VALIDADE
30/04/2025 CLCB 0001331201 30/04/2028
FORAM ASSINADAS AS SEGUINTES DECLARACOES:
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Secretaria de Estado da Seguranga Pablica / Corpo de Bombeiros

» Declaro que o meu estabelecimento encontra-se no interior de uma edificacio Licenciada pelo Corpo de Bombeiros, conforme
o tipo e o nlimero acima descrito.

Declaro que a atividade a ser desenvolvida no estabelecimento é compativel com a ocupagdo aprovada pelo Corpo de
Bombeiros para a edificagio como um todo.

po

=

» Declaro estar ciente de que devo manter os sistemas de seguranga contra incéndio sob minha responsabilidade em condic¢bes
de utilizag3o, de acordo com o preconizado pelo Regulamento de Seguranca contra Incéndio do Estado de Sio Paulo.

Declaro estar ciente de que estou sujeito & fiscalizagdo do Corpo de Bombeiros e que, além da cassagdo da Licenga, o registro de
informagdes inveridicas pode acarretar ao declarante o crime de falsidade ideoldgica, tipificado no Artigo 299 do Cédigo Penal,
com previsao de pena de um a cindo anos de recluséo e muita, sem prejuizo das providéncias administrativas e civeis cabiveis.

>

Secretaria do Meio Ambiente, Infraestrutura e Logistica / CETESB

TIPO DE DOCUMENTO NUMERO DE LICENCA DATA EMISSAO  VALIDADE
ISENTO 4463190 19/05/2025 INEXISTENTE

FORAM ASSINADAS AS SEGUINTES DECLARACOES:
» Atividades exercidas no local: 8291-1/00 - Atividades de cobranga e informacgées cadastrais

» Declaro que a atividade ndo serd instalada e/ou realizada em APM (Area de Protegdo aos Mananciais) / APRM (Area de
Protecdo e Recuperacio de Mananciais).

» Declaro que, para o exercicio da atividade, no ocorrera, sem manifestagdo especifica da CETESB: 1.Corte de &rvores nativas
isoladas; 2. Supress3o de vegetacdo nativa; 3. Intervencdo em Areas de Preservacdo Permanente (APP); 4. Movimentacio de
terra acima de 100 m?® (cem metros ctibicos); 5. Intervencio em Areas de Varzea para fins agricolas.

MANIFESTACOES DO ORGAO:

» A atividade realizada pela empresa no local e nas condi¢Bes informadas pelo interessado no
pedido ndo estd sujeita ao licenciamento ambiental no dmbito da CETESB. Caso haja alteragso
dessa situacio, devera haver nova solicitacdo.

Secretaria da Agricultura / Coordenadoria de Defesa Agropecudria

DATA EMISSAO PROTOCOLO DE BAIXO RISCO CNAE
19/05/2025 Atividade auxiliar
FORAM ASSINADAS AS SEGUINTES DECLARACGES:

» Declaro que as atividades que realizo para este protacolo néo sdo de dmbito de gestdo no sistema de Gestiio de Defesa Animal
e Vegetal (GEDAVE) pela Coordenadoria de Defesa Agropecudria (CDA) da Secretaria de Agricultura e Abastecimento (SAA).

Prefeitura de Caieiras

VIGILANCIA SANITARIA

DATA EMISSAO PROTOCOLO DE BAIXO RISCO CNAE

19/05/2025 Atividade(s)
Aucxiliar{es)

PREFEITURA

DATA EMISSAO NUMERO DE LICENCA VALIDADE

19/05/2025 SPM2530258272 19/05/2026
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ESPECIFICACAO DE PRODUTO

Codigo: ESP-P&D-86

Data Revisao: 15/09/2025

FRANGO TEMPERADO CONGELADO {COM PESCOGO, FIGADO E MOELA) ~

FRINCANMIO00005

Revisao; 03
Data Vigéncia: 19/09/2025

Paginas: 1/7

1. DESCRIGAC DO PRCDUTO

Frango temperado Inteiro congelado temperado com mildos (pescogo, figado e moela). Contém 20% de solugao cje
salmoura. Os mitdos s3o embalados em pacotes e introduzidos na cavidade abdominal da carcaga. Os produtos sao

colocados em pacotes com peso variavel e em caixa de 20 kg.

2. MARCA: CANCAO
3. PADRAQ DE PRODUTO:

4. MERCADO DE DESTING
Mercado interno (Brasil)

5. QUALIDADE ASSEGURADA: (Avaliagido em 40 pegas)

Defeilos Aceita Rejeita
Pena 00 @1
Penygep .~ 04 05
Defeitos na pele 01 02 B
Mematoma (=2om) 01 o2
e = o g T
Fraturmexposta 0o o1 ' '
_Pescogo o 00 01 J
_Pulmao - - oo 01 ’
Faita de partes - 00 01 |
Contaminacéo o 01 -
8. PADROES MICROBIOLOGICOS
Microrganismo | Padrao
i_Salmonella Typhimurium e Enteritidis | Ausente em 25g - |
IN 20/2016.
Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:

Emi Diana Santiago
Analista de Pesquisa &
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Analista de Pesquisa &
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Desenvolvimento
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ESPECIFICAGAO DE PRODUTO

Codigo: ESP-P&D-86

Data Revisdo: 15/09/2025

o ) Revisdo: 63 -
FRANGO TEMPERADO CONGELADO {COM PESCOCOQ, FIGADOE MOELA} — Data Vigéncia: 19/09/2025
FRINCANMI000005 paginas: 277
7. PADROES FiSICO-QUIVIICAS

Parametro Limite maximo tolerdvel
Arsénio total 0,50 mafkg |
Cadmio ~ 0,08 marky i

Chumbo 0,10 mgky

3.0 po/g de gortiurg

Relaco Umidade/Proteina (%)
N N°180, 01 de julha de 2622,
Partaria n® 557, de 30 de margo de 2022

8. LISTA DE INGREDIENTES

Somatdrio de Dioxines (PCDD) e Furanos (PCDF)

1.76pg/adegordura
MNA

Frango, agua (14,6%} sal, agUcar, cebola, alho, pimenta-preta, manjerona, salsa, orégano, estabilizante trifosfato de

sédio, realgador de sabor giutamato monossadico, antioxidante isoascorbato de sédic e aromas naturais.

9. INFORMACAO NUTRICIONAL
Frango Temperado

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgdo: 68 g {verca de 4 fatias)
100g | 68g | %vD*
Valor energélico {kcai) 184 125 6
Carboidratos totais (g) 0,6 0.4 o]
Agucares totais () 0,6 0.4

Agucares adicionados (g) 0.6 0.4 1
Proteinas (g) 13 8.8 18
Gorduras totais {g) 14 95 15

Garduras saturadas (g} 43 29 15

Gorduras trans {g} 1] 1] 0
Flbra Alimentar (g} 0 0 4]
Sédio (mg} 558 378 19
"Percentus| de vatores dianos fernecidos pela porgéo

Moela
INFORMAGA® NUTRICIONAL
Porgao: 19 g {cerca de 1 unidade}
100g | 189 | %VD*
Valor energético (kcal) 78 15 1
Carboidratos totais {g) 0 0 0
Aglcares totais (g} 0 1]

Acucares adicionados (g) Y] 0 0
Proteinas (g) 16 3 6
Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:

Emi Diana Santiago Camila Campos Felix Carolyne Godoy

Analista de Pesquisa &
Desenvolvimento

Analista de Pesquisa &
Desenvolvimento

Gerente de Pesquisa &
Desenvolvimento
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ESPECIFICACAO DE PRODUTO

Cédigo: ESP-P&D-86

i

Analista de Pesquisa &

Analista de Pesquisa &
Desenvolvimento

L ___DBesenvolvimento

Data Revis@o: 15/09/2025
..... o
i G o Revusao a3 i
FRANGO TEMPERADO CONGELADO {COM PESCOGO, FIGADO E MOELA) —  Data Vigéncia: * 19/09/2025
FRINCANMI000005 Paginas: 4/ 7 |
12. FORMATO DO CARIMBO
DD/MMM/AAAA
DD/MMM/AAAA
Ln*
*Indicagdo do lota.
13. CODIGO DE BARRAS (EAN)
EAN 13 — 7898208485858
EAN 14 — 27898208485852
14. PESO
Embalagem primaria: Peso Variavel
Embalagem secundaria: 20 kg
15. DADOS DA PALETIZACAO
05 caixas de lastro x 11 caixas de altura = 1.100 kg
16. ENMBALAGEM L
Descricio Reg/SIF Dimensbes Codigo
EMBALAGEM PRIMARIA | |
___Pacote 0087,’3??3 43,0 x27,0x 0,014 cm EMCANM!000150 '
Boblna para mildos & 42 x 0,003 cm BOBLISMIC00004
EMBALAGEM SECUNDARIA | J
Caixa automatica * 56,8x37x11,5cm PAPCANMIOO0028 |
Etiqueta 008773773 14,0x9,0cm ETIQCANMIO00514 |
Grampo s J* ) __MANDO7925
.. Alcac/ dobradica * 116,1x 79,9 cm . EMLISMIO00C86 “4
| Etiqueta BOPP lisa £ 50x80cm ETIQLISMI000007 _
EMBALAGEM TERCIARIA | =
Bobina para selar caixa “ o ‘Wg‘agawx“qioozz cm BOBLISMIOG0006 |
Bobina Stretch A _50,0x0,0019 cm | BOBLISMI000008
Elaborado por: Revisado por: Aprovado por: 1
Emi Diana Santiago Camila Campos Felix Carolyne Godoy |
i

Gerente de Pesquisa &
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Cddigo: ESP-P&D-86
ESPECIFICAGAO DE PRODUTO
Data Revisdo: 15/09/2025
Revisdo; 03
FRANGO TEMPERADO CONGELADO (COM PESCOCO, FIGADO E MOELA} — Data Vigéncia: 19/09/2025
FRINCANMIO00005 r—y

17. APRESENTAGCAO
17.1 Embalagem primaria

17.2 Etiqueta secundairia

140 e
W . me SRR T 1 SO USRS B
AGLA, BAL, A2
&z‘@ | b B . 'PESO Uquino
% 1 ’&3 : .wm;z:::n'nmw 20 kg:,
g |& Sl i
- 21
. 13773 F 1
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FERL S

Vi

@’M‘mm O vt vl

i ey .
sl J " @i




- - . - Cédigo: ESP-P&D-86
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4

17.3 Embalagem secundéria
St
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Produto com embalagem. Produto na embalagem secundaria
Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:
En'p Diana Santirfngo Camila Campos Felix Carolyne Godoy
Analista de Pgsqwsa & Analista de Pesquisa & Gerente de Pesquisa &
Desenvolvimenie Desenvolvimento Desenvolvimento
@ﬁ*d;xggm {270 st
ANURESSA &0, SOLA

e

wridsmadars o3 Garsnio dy Cusiidade

Fonpdpnte £ 2




ESPECIFICAGAO DE PRODUTO

Codigo: ESP-P&D-86 ?

Data Revisaa: 15/09/2025 |

Revsao: U3 B B
FRANGO TEMPERADC CONGELADOQ (COM PESCOGCO, FIGADO E MOELA) — Data Vigéncia: 19/09/2025
FRINCANMI000005 Paginas: 7/ 7
18. HISTORICO DE REVISOES
Revisdo Data Alteragoes Responsavel
0 17/09/2024 Elaboragdo do documento. Emi Diana Santiago
Atualizagéo da referéncia microbioldgica e
01 14/10/2024 | fisico-quimica. Inserido a apresentagio da Emi Diana Santiago
etiqueta e caixa.
Atualizagdo da nova logo Cancgéo e do ]
carimbo, substituido a etiqueta secundaria e L i
02 05/08/2025 Yy . Emi Diana Santiago
embalagem primaria da apresentagéo e
tabela de insumos.
Substituigdo da imagem no campo de padréo
de produto e adi¢cao de novas fotos nos
03 15/09/2025 o Emi Diana Santiago
campos de embalagem primaria e
embalagem secundaria.
Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:

Emi Diana Santiago
Analista de Pesquisa &

Desenvolvimento

Camila Campos Felix
Analista de Pesquisa &
Desenvolvimento

Carolyne Gadoy
Gerente de Pesquisa &
Desenvolvimento
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Relatério de ensaio - 2167691

Dados do Cliente
Cliente: 3679 - J.8.L. SERVICOS E COBRANGA LTDA
Enderego: Rua JOSE LOPES , 277 - LARANJEIRAS - CAIEIRAS - SP CEP: 07747150
CNPJ: 54.631.328/0001-35

Dados da Amostra

Descrigdo: FRANGO TEMPERADO - BELLAVES
Marca: CANGAO Lote: L2
Fabricagdo: 2025-09-04 Validade: 2026-09-03

Dados da Coleta
Data da Coleta: 27/11/2025 Responsavel: CLIENTE
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 27/11/2025 Condigoes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

Parametros Bacterioldgico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
~ - FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Auséncia Auséncia N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 03/12/2025
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFcq DA a'gg"u'alsaccgggz‘:ﬂiga;ﬁgf'Vﬁca' 28/11/2025
f ; FDA. BAM - Bacteriologica! Analytical
Escherichia coli <10 500 10 UFClg Manual, Chapter 4. 2002 28/11/2025
Bolores e Leveduras 500 - 10 UFClg Ao éﬁjgfgr"éngggfa' 28/11/2025
Bactéri 1 = FDA BAM - Bacteriological Analytical
actérias Mesofilas Aerdbias 12000 100000 10 UFC/g Manual. Chapter 3. 2001 28/11/2025
Areia ou Cinzas Insoliiveis em Acido 0,96 - 010 % o e e U e 08/12/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 03/12/2025

Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resuitado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N°360/2003. Segunda Verséao
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
o
de setembro de 2005. RDC N° 429, 03/12/2025

Valor Energético* - -
getico 183 Ical de 08 de outubro de 2020. Instrugao
Normativa n°® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 65,9 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - ltem 012/IV 03/12/2025
Sodio* 558 - 0,10 mg/L SMWW, 24* Edigao, Método 3125 B 03/12/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A 1AL - 4° edigdo 03/12/2025
Proteina* 13 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 03/12/2025
. Métodos Fisico-Quimicos para
pH {(Alimentos) 5,86 - 1,0 N/A Andlise de Alimentos — 4°Ed. IAL — 03/12/2025
Cap 4 — ltem 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° ediggo 03/12/2025
: . Auséncia de  Auséncia de . .
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 03/12/2025

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
Goid - © ; f 2019. Official Method 996.06
ordura Trans (Cromatografia R (41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gasosa) * 0 005 9M008  Gaithersburg: AOAC, 2019, Official USiiez02s
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
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Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gordura Total* 14 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 03/12/2025
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

Gordura Saturada (Cromatografia (41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gasosa)** S - 005 9M00g  Gihersburg: AOAC, 2019, Official 03/12/2025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fibra Alimentar* 0 . Dso,  gilong) | RS 03/1212025
Elementos Histoldgicos o
Identificadores das Composigio Presenga Presenga - AP IAL 4°ed. 03/12/2025
oty 05 Nietologicos estranhos 80 aengia  Ausencia - AP IAL 4°ed. 03/1212025
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A 1AL - 4° edigdo 03/12/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
: * de setembro de 2005. RDC N° 429,
Caboidrato 0 - - 91009 408 de outubro de 2020. Instrugao 03/12/2025
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 03/12/2025

* Parametro terceirizado
Congluséo
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatorias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Rggra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sio consideradas na conclusdo/declaragéo da
conformidade a uma especificagéo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou néo das incertezas informadas.

Observagoes:

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Tolerancia para Amostra Indicativa)

N/A: Nao se Aplica N/I: N&o Informado

LQ: Limite de Quantificagéo

AP: Auséncia ou Presenga

UFC/g: Unidade Formadora de Colénia/grama

Nota 1: Este Laudo de Analise s6 pode ser reproduzido por inteiro, sem qualquer alteragdo. Reprodugdo Parcial, somente com prévia autorizagio da LS Analyses.

Nota 2: Os resultados apresentados neste documento tém significagéo restrita e se aplica somente a amostra colhida/recebida e parametros analisados.

N'o.ta 3: ALS Analyses ndo assume qualquer responsabilidade legal, técnica ou comercial por produtos, processos ou lotes relacionados s amostras analisadas, sendo os relatérios emitidos
validos apenas para os materiais efetivamente recebidos e analisados.

Data de emisséo do relatério: Santo André, 03/12/2025.
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Lais Puls Ferretti Verifiqgue a autenticidade da assinatura.
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Informativo da solicitagdo/Produto

Solicitagdo N°; 000032/2025 Situagdo atual: Registrado

Tipo de solicitagao: Solicitagdo de Alteragéo de Registro de Data da dltima atualizagéo de situacéo: 11/08/2025

Identificacdo do estabelecimento

Tipo de estabelecimento:  Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 3773
Ambito de inspecio: SIF CNPJ/CPF: 85070068001929
Pais: BRA Razéo social/Nome: GONCALVES & TORTOLA S/A

Dados do registro de produto

Denominagéo de venda: FRANGO TEMPERADO CONGELADO COM PESCOCO, FIGADO E MOELA CONTEM 20% DE SOLUGAO DE AGUA, SAL,
AGUCAR, TEMPEROS E ADITIVOS

Processo tecnolégico de produto: TEMPERADO(A) Processo n°: 1

Caracteristica de produto: INTEIRO(A) Area: Carne e Derivados

Forma de conservagéo de produto:  CONGELADO(A) Produto padronizado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE FRANGO
Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado:  CARNE TEMPERADA CONGELADA DE FRANGO
Forma de obtenco: Categoria de produto: PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Afributos especificos

NAO SE APLICA
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Outras informagdes

Espécies

Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum

Aves Frango

Comercializagéo

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composicao

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total: 100
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Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)
Unico CARNE RESFRIADA DE FRANGO COM 3.200 Grama 83,33319944
Unico AGUA ) ] Bap Ui Grama
MIX MIX DE ADITIVOS 64,45417 Grama 1,67849131
, Unico SAL CLORETO DE SODIO o EasE 1 ~ Grama | 1,40499935
Total: 100

Processo de fabricagéo

Processo de fabricacio:

O produto é acompanhado pelo Departamento da Garantia da Qualidade através de formularios de monitoramento e controle durante
todo processo de obtengéo e manipulagéo. Estas verificagdes fazem parte de todos os Programas de Qualidade implantados na
empresa:

Programa de Autocontrole Manuteng&o das Instalagdes e Equipamentos;

Programa de Autocontrole Vestiarios, Sanitarios e Barreiras Sanitarias:

Programa de Autocontrole Hluminag3o;

Programa de Autocontrole Ventilagao;

Programa de Autocontrole \..Gcmm de Abastecimento;

Programa de Autocontrole Aguas Residuais;

Programa de Autocontrole Controle Integrado de Pragas;

Programa de Autocontrole Higiene Industrial e Operacional;

Programa de Autocontrole Higiene e Habitos Higiénicos dos Colaboradores:;

Programa de Autocontrole Procedimento Sanitério das Operagdes (PSO);

Programa de Autocontrole Recepgéao de Matéria-Prima, Ingredientes e Material de Embalagem;

Programa de Autocontrole Controle de Temperaturas;

Programa de Autocontrole Bem Estar Animal;

Programa de Autocontrole APPCC;

Programa de Autocontrole Andlises Laboratoriais (S&o realizadas analises laboratoriais microbioldgicas de rotina em atendimento ao
Programa, que contemplam Salmonella enteritidis e typhimurium, e Escherichia coli).

Programa de Autocontrole Embasamento para Certificagéo;

Programa de Autocontrole Calibragéo e Aferigdo de Instrumentos de Controle de Processo:

Programa de Autocontrole Controle de Formulagéo e Prevencao de Fraude;

Programa de Autocontrole Salmonella;
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Programa de Autocontrole Recolhimento, Rastreabilidade e Recall 0
Programa de Autocontrole Recepgéo de Subprodutos;

Programa de Autocontrole Food Defense

Programa de Autocontrole Auditoria Interna

Programa de Autocontrole Destino de Efluentes e Residuos;

Processo de fabricagéo, embalagem, armazenamento:

1)Recepgéo de aves vivas: as aves s8o encaminhadas para setor de descanso, contendo ventiladores e umidificadores de ambiente,

onde permanecem até o abate. E de responsabilidade da empresa a avaliagéo visual das aves a cada lote, e em seguida é realizada

inspegéo ante-mortem (ag&o governamental) e a conferéncia da documentagéo de aves vivas no PCC 1Q para liberagdo dolote.

2) Desembarque das aves vivas através de elevador automatico.

3)Pendura manual pelos pés.

4)Insensibilizagéo por Eletronarcose.

5)Sangria realizada com disco automatico e repasse manual. Passagem por tinel de sangria.

6)Escaldagem por imersdo em tanque a 40-70°C.

7)Depenagem através de depenadeiras automaticas, seguida de toalete manual.

8)Corte da cabega com disco automatico ou arrancador de cabegas.

9)Corte automatico dos pés, passando pela escaldagem, toalete e classificacdo.

10)Transferidor de linhas automatico, na qual as carcagas passam da norea da sala de pés para o setor de evisceragao.

11)Chuveiro inicial para lavagem de carcagas.

12)Evisceragéo: Retirada das fezes, extragdo da cloaca, abertura de abdémen e eventragéo s&o realizadas automaticamente. O pacote
de visceras e mitidos ¢ retirado automaticamente através de pinga e 0 mesmo segue separado em sincronia com a carcaga.

13) Lavagem de carcagas ap6s evisceradora

14)Separagao dos miudos realizada de forma manual. As moelas sdo abertas automaticamente para lavagem interna e remogdo da
cuticula e em seguida passam pelo desengordurador. As moelas que ainda permanecerem com cuticulas retornam para o repassador
para remocdo total e as que estiverem limpas seguem para a bomba. O coragdo é enviado somente depois de retirado o saco
pericardico que € realizado de forma automatica. O figado deve estar ausente de vesicula biliar. Os miudos sdo enviados através de
bombas para o setor de pré-resfriamento.

15)Retirada automética de papo e traquéia e repasse manual.

16) Retirada automatica de pele do pescoco.

17)Revisdo das carcagas, interna e externamente, para verificagéo de contaminacg&o biliar visivel.

18)Chuveiro de lavagem interna e externa das carcagas.

19)PCC1B: Monitoramento de contaminacgao biliar e/ou gastrointestinal visivel em todas as carcacas.

20)Chuveiro final: para lavagem interna e externa, com vazio minima de 1,5L/carcaca.

21)8istema de pré-resfriamento de carcacas: 1 Pré-chiller e 1 Chiller, com equipamentos de mensuragéo para controle e registro
constante de temperatura e renovagdo de agua, contracorrente, conforme Portaria 210/1998. As carcacas, depois de resfriadas,
apresentam temperatura igual ou inferior a 7°C, conforme Portaria 210/1998.
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22)Gotejamento: As carcagas sdo direcionadas para a Sala de Cortes ou sala de segao de Inteiros. O gotejamento ocorre através de
esteira ou norea.

23)Setor de Pré-resfriamento e embalagem de Miidos (Figado e Moela): sdo pré-resfriados em chillers proprios, dotados de
equipamento de mensuragéo que permitem o controle e registro constante de renovagéo de agua conforme Portaria 210/1998. Apos o
pré-resfriamento, estes apresentam temperatura de até 7°C: so classificados (Moela, Figado e Pescogo), sendo consideradas apenas
pecas integras e com cor caracteristica.

24)Setor de Temperados/Embalagem Primaria: A carcaga recebe em sua cavidade abdominal os mitidos (moela e figado) e cortes
(pescogo), embalados em sacos PEAD.

25)Em seguida s&o direcionados para magquina injetora onde receberao no maximo 20% de solugdo de salmoura.

26 )Embalagem: sdo embalados em saco PEBD, devidamente identificados. Os pacotes s&o grampeados e as algas de policarbonato
séo adicionadas a embalagem, em seguida sdo direcionados ao setor de embalagem secundaria através de 6culo.

27)Setor de Embalagem Secundaria: Os pacotes sdo dispostos em caixas de papeldo (a montagem das caixas pode ser automética ou
manual, com layout distinto conforme croqui em anexo). A caixa recebe etiqueta de identificagéo, é padronizada em 10 a 30kg, e apés
é direcionada para congelamento.

28)Congelamento: Em tinel estatico. Apés o congelamento, a temperatura do produto nunca ¢ superior a -12°C.

29)Paletizagédo: O produto é paletizado e armazenado em camara de estocagem, onde permanece até sua expedi¢io. A cadmara deve
estar a -18°C ou mais fria.

30)Estocagem: O produto é armazenado em camara de estocagem, onde permanece até a expedicdo. A cAmara deve estar 8-18°C ou
mais fria.

31)Expedi¢éo: Os produtos s&o transportados em caminhées frigorificados.

32)Validade do produto: até 12 meses.

Responsavel Técnico: : Maria Eduarda Canassa - CRMV-PR 21280

Rétulo

Marca do produto

Ndmero do registro do Total Data Inicio Data Término Situacéo

CANGCAO/GTFOODS

87 /3773 2 16/07/2025 Ativo

Embalagem
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Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao
Primaria PET (Politereftalato de 1,000 Até 10,000 Quilograma Inativo
Secundaria Papeléo 10,000 Até 30,000 Quilograma Ativo
Primaria Polietileno 1,000 Até 10,000 Quilograma Ativo
Vinculag&o entre embalagens e rétulos
Sategoliaida Tipo de embalagem Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto N HONTES Stadb m:cmomo _umﬁm._:_.omo do m_E.m e
embalagem produto do rétulo vinculo vinculo
Primaria PET (Politereftalato 1,000 Até Kg CANGCAO/GTFOO 87 Ativo 22/06/2021 Inativo
Secundaria Papelao 000 Até Kg | CANGAO/GTFOO 87 Ativo { 14/06/2021 Ativo
Primaria Polietileno 1,000 Até Kg CANGAOQ/GTFOO 87 Ativo 22/06/2021 Ativo
Arquivos diversos
Parecer
Situacgéo: Data: Emissor:

Descri¢éo:
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Secretaria de Defesa Agropecuéria — SDA

Departamento de Inspegio de Produtos de Origem Animal — DIPOA

TITULO DE REGISTRO DE ESTABELECIMENTO

Certificamos para os devidos fins que a empresa GONCALVES & TORTOLA S/A,
CNPJ/CPF N° 85070068001929 localizada em ROD TERRA BOA/MALU, S/N°, KM 03,
.» ZONA RURAL, Terra Boa, PR - Parana, esta registrada no Departamento de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal — DIPOA, sob nimero SIF3773 de acordo

com as exigéncias dos dispositivos regulamentares em vigor.

Classificagao:

Abatedouro frigorifico

PROCESSQ DE REGISTRO DE ESTABELECIMENTO N° PREOOO0010412025

A Autenticidade desse documento pode ser conferida no site;

hitpsi//sdadigital.agricultura.gov.brisdales! leci tos/validar-titu

informando o cédigo 9DINCL7AQUTJISRQEX3X0X 1-08KD_SESMHZRNRIAKGRO

Data de expedigBo: 06/11/2025

Esse documento ¢ valido por 45 {quarenta e cineo) dias apds a data de sua expedicéo.
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Revisdo 02
Emisséo: 13/12/2021

Elaborado por: Ana Cecilia
Fernandes - Responsavel

Revisado por: Isabel
Nascimento

Técnica Lider de Qualidade

Classificagdo do Produto: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO
SEM OSSO

Marca: ALLMEAT

Registro no Orgdao Competente: 467/305

DESCRICAO DO PRODUTO:

Pernil suino temperado com: Agucar, Alho em p6, Cebola em pé, Estabilizante Tripolifosfato de
sodio INS451i, Realcador de sabor Glutamato Monossddico INS621, Aromas naturais de
Pimenta Preta e Pimenta Vermelha, com cobertura contendo: Salsa em Flocos, cebola, alho,
pimentdo vermelho e tomate em flocos. Apresentando aspecto, cor, sabor e aroma proprio,
sem manchas esverdeadas, congelado, embalado em saco plastico de polietileno de baixa
densidade, termo soldado, atéxico, apropriado para contato com alimentos, com impressao
térmica direta contendo: identificagéo do lote, data de fabricacéo, validade, e demais dados do
produto e armazenado em camara de estocagem de produtos acabados a -12°C.

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA

Rua Dorival Sponchiado, 273

Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea Paulista
P
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FLUXOGRAMA DE PRODUCAOQ:

CORTE- TEMPERO- EMBALAGEM PRIMARIA- EMBALAGEM SECUNDARIA- TUNEL DE
CONGELAMENTO - CAMARA DE ESTOCAGEM

CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

PARAMETRO ESPECIFICAGAO

Aspecto/cor/odor Odor caracferistico, colorag¢ao propria , isenta de manchas
esverdeadas

Peso por peca Aproximadamente 01 a 1,3 Kg cada pacote

Embalagem priméria Sacos plasticos de polietileno de baixa densidade

Porcentagem de gordura Até 10% de gordura

Carimbo Auséncia

Ossos/cartilagens Auséncia

Hematomas/coagulos Auséncia

Pele Auséncia

Resquicio de visceras Auséncia

Contaminacéao quimica Auséncia

Contaminacéo fisica/sujidades Auséncia

Pelos Auséncia

BJP COMERCIO E DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273

Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea Paulista
-SP
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INSTRUCOFS DE PREPARQ F 1ISO-

Retirar o produto do freezer ou congelador e descongelar na geladeira ou micro-ondas.
Consumir cozido, assado ou frito.

ADICIONADO DE 22,3% DE SOLUGAO DE AGUA, SAL, CONDIMENTOS E ADITIVOS

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273

Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea Paulista
- SP
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EMBALAGEM SECUNDARIA:

EMBALAGEM PRIMARIA:

Caixas de Papelado ondulado, reforcado,
Saco plastico de polietileno de baixa densidade, com etiqueta externa com identificacdo do
atéxico, apropriado para contato com alimentos, produto e da empresa fabricante.

2idemn

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273

Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea Paulista
-SP
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MEDIDAS DA CAIXA: 58X38X16 CM

EMPILHAMENTO MAXIMO: 09 CAIXAS

FECHAMENTO: Termo soldado FECHAMENTO: Encolhimento/
Filmada
PESO: Aproximadamente | PESO: 12 kg cada caixa

01 a 1,3 kg cada
pacote.

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO:

Os produtos serdo armazenados em camara de produtos acabados a temperatura de -12°C.

BJP COMERCIO E DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS LTDA

Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea Paulista
P

Rua Dorival Sponchiado, 273
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PRAZO DE VALIDADE:

365 DIAS — PRODUTO CONGELADO

METODOS DE CONTROLE DE QUALIDADE:

Todas as operagées efetuadas desde a matéria prima até o produto acabado sdo controladas
visando a preservagdo da qualidade original do produto. Aplicam-se as boas praticas de
fabricagdo e PPHO em todas as fases do processo, além do controle na recepcdo da matéria
prima, higienizacdo de instalagées e equipamentos, controle de qualidade da agua de
abastecimento, controle de pragas, saude dos operadores e higiene dos mesmos no momento
da manipulagéo, inspecéo visual e avaliagdo das caracteristicas sensoriais do produto. Para
analises laboratoriais as amostras sdo enviadas a laboratérios credenciados ac Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, para analises organolépticas, fisico-quimicas,
microbiolégicas, microscépicas, tecidos inferiores, sujidades, parasitos e larvas, elementos
histolégicos estranhos ao produto.

CONDICOES DE TRANSPORTE:

Os produtos serdo transportados em veiculos isotérmicos, dotados de equipamento de frio que
mantem a temperatura rigorosamente de acordo com a legislagéo, devidamente higienizados
em seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria.

TABELA DE ALERGENICOS:

Produtos contendo gluten Soja

Crustaceos Leite e produtos lacteos
Moluscos Noz, Améndoa, Castanha
Ovo Gergelim

Peixes Sulfitos

Amendoim

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea Paulista
P
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Legenda: X Contem * Pode conter Tragos

INGREDIENTES:

Pernil Suino, agua (19,4%), Agucar, Alho em pd, Cebola em pé, Estabilizante Tripolifosfato de
sédio INS451i, Realgador de sabor Glutamato Monossodico INS621, Aromas naturais de
Pimenta Preta e Pimenta Vermelha, com cobertura contendo: Salsa em Flocos, cebola, alho,
pimentao vermelho e tomate em flocos. Ndo Contém Gluten.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgio por embalzgem: 11
Porgio: 100g (1 Fatia)
100 g i
“alor energeticn (Keal) 148 i
LCarbeideatos {g) 4 0
Apacares folais (q) g i
Acucares adicionados (g) { -
Proteinas {g} 16 32
Gorduras tolais (g 8 14
Gorduras saturadas {g} 3 15
Sorduras trans () 0 g
Fibraz alimentares (g} 1] )
Sédio g} 494 25
*Percentual de valores diaros formecidos por porcdo.
el
RESPONSAVEL TECNICA:
DR2 ANA CECILIA FERNANDES
MEDICA VETERINARIA
CRMV/SP: 20.199
Documents assinado digitalmente
O «-h g:ﬁﬁg;g;;m?;ﬁs-osoo

Verifigque em https:/fvalidar iti.gov.br

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea Paulista
P
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BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea Paulista
P




Dados do Cliente

Cliente: 3679 - J.S.L. SERVICOS E COBRANGA LTDA
Enderecgo: Rua JOSE LOPES , 277 - LARANJEIRAS - CAIEIRAS - SP CEP: 07747150
CNPJ: 54.631.328/0001-35
Dadoas da Amostra
Descrigéo: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - PERNIL SUINO TEMPERADO AO VINAGRETE

Marca: ALL MEAT

Dados da Coleta
Data da Coleta: 27/11/2025 Responsavel: CLIENTE

Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 27/11/2025 Condigbes de Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C}: CONGELADO

Parametros Bacteriolégico

Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
il Jors FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Auséncia Auséncia N/A AP Manual, Chapter 5. 2001 28/11/2025
. FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12, 2001 28/11/2025
i " FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Escherichia coli <10 500 10 UFC/g Manual, Chapter 4. 2002 28/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 750 - 10 UFC/g Manual, Chapter 18. 2001 28/11/2025
— N - FDA BAM - Bacteriological Analytical
Bactérias Mesofilas Aerdbias 6000 100000 10 UFC/g Manual, Chapter 3. 2001 28/11/2025
. . — A JAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Al - 0,
reia ou Cinzas Insolliveis em Acido 0,82 0,10 % Andlise de Allimentos - 42 Edigao 03/12/2025
Acaros Mortos 1 Maximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 03/12/2025
Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
P de setembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético 148 - - Kcal de 08 de outubro de 2020. Instrugad 03/12/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 64,9 - 0,10 % IAL - 4° edigédo - Cap. 4 - tem 012/IV 03/12/2025
Saodio* 494 - 0,10 mg/L SMWW, 24® Edigéo, Método 3125 B 03/12/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 03/12/2025
Proteina* 16 ‘ 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 03/12/2025
. Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 5,88 - 1,0 N/A Anéalise de Alimentos — 4°Ed. IAL — 03/12/2025
Cap 4 - ltem 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edig@o 03/12/2025
i . Ausénciade Auséncia de f !
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 03/12/2025
AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
ST © . 2019. Official Method 996.06
ordura Trans (Cromatografia (41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gasosa) * g - 005 gM00g  Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 03/12/2025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gordura Total* 9 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 03/12/2025

Cap. II-5/ AOAC Official Methods of
Analysis, 21th ed. 2019. Method
932.06
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AOAC 21th ed. Gaithersburg: ACAC,
2019. Official Method 996.06

Gordura Saturada (Cromatografia (41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gasosa)™ 3 - 005 91009 Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 0371272025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fibra Alimentar* 0 . 050  groog  AQAC Offical Methods of Analysis. 03/12/2025
Elementos Histoldgicos . o 03/12/2025
Identificadores das Composicéo Presenca Presenca AR IAEETEd;
Erlganuigtos histologicos estranhos ao AsEndia NSneE _ AP AL 4°ed. 03/12/2025
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edicdo 03/12/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versido
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
; M de setembro de 2005. RDC N° 429,
Celiseldiio i - ) 9/100g dee 08 de outubro de 2020. Instrugéo 0341212025
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto {Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 03/12/2025

* Pardmetro terceirizado
Coneluséo
A amostra analisada apresenta condigGes satisfatorias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatorios, ndo sdo consideradas na conclusao/declaragéo da
conformidade a uma especificagéo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou n&o das incertezas informadas.

Observagoes:

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Tolerancia para Amostra Indicativa)

N/A: Nao se Aplica N/I: Nao Informado

LQ: Limite de Quantificagdo

AP: Auséncia ou Presenca

UFC/g: Unidade Formadora de Colénia/grama

Nota 1: Este Laudo de Analise s6 pode ser reproduzido por inteiro, sem qualquer alterago. Reprodugao Parcial, somente com prévia autorizagdo da LS Analyses.

Nota 2: Os resuitados apresentados neste documento t&m significagéo restrita e se aplica somente a amostra cothida/recebida e parametres analisados.

Nota 3: A LS Analyses ndo assume qualquer responsabilidade legal, téenica ou comercial por produtas, processos ou lotes relacionados as amostras analisadas, sendo os relatorios emitidos
vélidos apenas para os materiais efetivamente recebidos e analisados.

Data de emisséo do relatério: Santo André, 03/12/2025.

dois Dtn Frodh

Lais Puls Ferretti
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Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento Usudrio: - ANA CECILIA FERNANDES
PGA - Plataforma de Gest&o Agropecuariav1.29.0 B D205
Relatério de Solicitagédo de Registro de Produto HISTES 10:42
Pagina: 1de 5
Informativo da solicitagio/Produto
Solicitaggo N°: 000049/2025 Situago atual: Registrado
Tipo de solicitagao: Solicitagdo de Registro de Produto Data da ultima atualizagéo de situacgo: 22/07/2025
Identificacdo do estabelecimento
Tipo de estabelecimento:  Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 305
Ambito de inspegso: SIF CNPJ/CPF: 28255113000157
Pais: BRA Razao social/Nome: BJP COMERCIO E DISTRIBUICAQ DE

Dados do registro de produto

Denominagéo de venda:

Processo tecnolégico de produto:
Caracteristica de produto:

Forma de conservagao de produto:
Unidade de medida:

Forma de obtencéo:

Finalidade de produto:

CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - PERNIL AO VINAGRETE

TEMPERADO(A)
NAO SE APLICA
CONGELADO(A)

Quilograma

COMESTIVEL

Processo n°:
Area:

Produto padronizado:

Produto regulamentado:

Categoria de produto:

7

Carne e Derivados

CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO

PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO

CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO

Atributos especificos

NAO SE APLICA




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento Usudrio:  ANA CECILIA FERNANDES
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.29.0 Bales 02/[22025
%, v Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto hiaia: 19542
Z Pagina: 2de 5
Outras informagtes
Espécies
Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum
Suideos Suino
Comercializagdo
Mercado interno: BRASIL
Mercado externo
Mercado comum (Mercado
Paises (Mercado externo):
Composicgéo
Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total:

100




Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

Usuario:  ANA CECILIA FERNANDES

PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.29.0 Dot Q2412120205
1 Relatorio de Solicitagéo de Registro de Produto Iwm“ ibike
s Pagina:  3de 5
Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Unico PERNIL DE SUINO 100 Quilograma 77,66990291
Unico  Acua iy | Quilograma | 1941747573
Unico SAL CLORETO DE SODIO 1,75 Quilograma 1,3592233
MIX MiX DE ESPECIARIAS paimiate ik Quilograma ¥ o7

MIX CONDIMENTO 1 Quilegrama 0,77669903

Total: 100

Processo de fabricagdo

Processo de fabricagéo:

As carcagas Suinas até 7°C provenientes de estabelecimentos portadores de SIF e/ou SISBI, adentram a sala de desossa , conforme
exigéncias da legislagdo vigente. A desossa se d4 em ambiente climatizado (12° no méaximo) sob trilhos e/ ou mesas de ago inoxidave!.
O Pernil Suino é separado e as pegas serdo submetidas a toilet previa, com a finalidade de retirar tecidos inferiores como : 0ssos,
cartilagens, aponeuroses, tenddes.

Logo apds os cortes seguirdo para etapa de injecdo de condimentos, onde, utilizando injetora propria para inje¢éo de Blends de
Condimentos, mantendo o sabor do produto no interior dos cortes e nio apenas superficialmente , os produtes receberio os
ingredientes e seguirdo para cAmara de descanso onde aguardar&o por um periodo minimo de 01 hora e maximo de 72h. Apds este
periodo o produto recebera o mix de especiarias e seguiréo para o setor de embalagem primaria onde as pecas ou cortes poderdo ser
embalados em sacos de polietileno atéxico, identificados com etiqueta interna contendo todos os dados do produto, ou através de
maquina termo formadora, também identificada através de etiqueta interna , seguindo através de esteira para setor de embalagem
secundaria, onde serdo armazenados em caixas de papelé@o ondulado com capacidade para ate 30kg e seguirdo para tunel de
congelamento estatico, a temperatura de -35°C, onde permanecerso até completar ¢ congelamento, indo, entéio para a camara de
estocagem de produtos congelados & -12°C.

Os produtos terdo validade de 365 dias.
No croqui das embalagens o espago abaixo da nomenclatura sera destinado ao corte do produto .

O transporte sera realizado em veiculos isotérmicos , refrigerados, mantendo a temperatura de minima de -12° C.
Todos os equipamentos e locais mencionados no processo de fabricacéo estdo descritos no MTSE e nas plantas baixas do




Usuério:  ANA CECILIA FERNANDES
Data: 02/12/2025

Hora: 10:42

Pagina:  4de 5

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestdo Agropecuériav1.29.0
Relatorio de Solicitagdo de Registro de Produto

estabelecimento, aprovados junto a este Orgéo.

A empresa possui implementado os programas de autocontrole conforme preconizado na legislacdo vigente. Desta maneira os
programas séo divididos em: Controle de matéria-prima e insumos, manutengao das instalagdes e equipamentos (incluindo iluminagéo,
ventilagéo e aguas residuais), calibracgo, procedimento sanitario operacional (PSO), procedimento padrio de higiene operacional
(PPHO), boas préticas de fabricacao (BPF), 4gua de abastecimento, controle de pragas, destino de efluentes, analises laboratoriais,
rastreabilidade e recall, temperatura e temperados. Além disso, a implementagdo do APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle) que engloba todos os programas de autocontrole da unidade.

Os padrbes microbioldgicos seguirdo a IN 313:

Salmonella sp/25g - n=5 c=1 m= aus. M=-
Escherichia coli - n=5 ¢=3 m= 102 M=10?

RESPONSAVEL TECNICA: ANA CECILIA FERNANDES ¢ MEDICA VETERINARIA ¢ CRMV/SP:20.199

Rétulo
Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Término Situacgao
ALLMEAT 467 /1 305 1 Ativo
Embalagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagdo
Primaria Polietileno 0,500 Até 10,000 Quilograma Ativo

Vinculagao entre embalagens e rétulos




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.29.0
Relatorio de Solicitagdo de Registro de Produto

Usuario:  ANA CECILIA FERNANDES

Data:

Hora:

02/12/2025
10:42

Pagina: 5de 5

Eslogeiiaida Tipo de embalagem | Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto NiideiTegistio) do m_Emnmo Omﬁm._:_o_o do m_E.mmmo o
embalagem produto do rétulo vinculo vinculo
Primaria Polietileno 0,500 Até Kg ALLMEAT 467 Ativo 22/07/2025 Ativo
Arquivos diversos
Parecer
Situacao: Data: Emissor:
Descri¢ao:

relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper




FICHA TECNICA DE PRODUTO Cédigo: FT-BJP
LOMBO SUINO COM TEMPERO §Wi§5é°311§/162’2021
MEDITERRANEO moma e
Elaborado por: Ana Cecilia Revisado por: Isabel
Fernandes - Responséavel Nascimento
Técnica Analista de Qualidade
Classificacdao do Produto: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO
SEM OSSO
Marca: ALLMEAT
Registro junto ao 6rgdo competente: 465/305

DESCRICAO DO PRODUTO:

Lombo suino temperado com: Agucar, Alho em p6, Cebola em pé, Estabilizante Tripolifosfato
de sodio INS451i, Realcador de sabor Glutamato Monossodico INS621, Aromas naturais de
Pimenta Preta e Pimenta Vermelha, com cobertura contendo: sal, tomate, paprica picante,
cebola, salsa, alho, aclicar, realcador de sabor glutamato monossédico INS 621, Inosinato
dissodico INS 631, Guanilato dissédico INS 627, aromatizante idéntico ao natural de carne,
acidulante Acido Citrico INS 331, Apresentando aspecto, cor, sabor e aroma préprio, sem
manchas esverdeadas, congelado, embalado em saco plastico de polietileno de baixa
densidade, termo soldado, atoxico, apropriado para contato com alimentos, com impressao
térmica direta contendo: identificacao do lote, data de fabricacao, validade, e demais dados do
produto e armazenado em cdmara de estocagem de produtos acabados a -12°C.

BJP COMERCIO E DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273

Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea
Paulista - SP




FICHA TECNICA DE PRODUTO

Codigo: FT-BJP

LOMBO SUINO COM

TEMPERO

MEDITERRANEO

Emissdo: 13/12/2021
Pagina 2de6

Elaborado por: Ana Cecilia
Fernandes - Responséavel
Técnica

Revisado por: Isabel

Nascimento

Analista de Qualidade

FLUXOGRAMA DE PRODUCAO:

CORTE- TEMPERO-
CONGELAMENTO - CAMARA DE

ESTOCAGEM

EMBALAGEM PRIMARIA- EMBALAGEM SECUNDARIA- TUNEL DE

CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

PARAMETRO

ESPECIFICACAO

Aspecto/cor/odor

Odor caracteristico, coloragéo préopria , isenta de manchas

esverdeadas

Pesao por peca

Aproximadamente 900g a 1,100Kg cada pacote

Embalagem primaria

Sacos plasticos de polietileno de baixa densidade

Porcentagem de gordura

Até 10% de gordura

Carimbo Auséncia
Ossos/cartilagens Auséncia
Hematomas/coagulos Auséncia
Pele Auséncia
Resquicio de visceras Auséncia
Contaminacgéo guimica Auséncia
Contaminacgao fisica/sujidades Auséncia
Pelos Auséncia

INSTRUCOES DE PREPARO E USO:

Retirar o produto do freezer ou congelador e descongelar na geladeira ou micro-ondas.

Consumir cozido, assado ou frito.

ADICIONADO DE 22,3% DE SOLUGAO DE AGUA, SAL, CONDIMENTOS E ADITIVOS

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea

Paulista - SP
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Elaborado por: Ana Cecilia
Fernandes - Responsavel
Técnica

Revisado por: Isabel
Nascimento
Analista de Qualidad

e

EMBALAGEM PRIMARIA:

Wy

Saco plastico de polietiieno de baixa densidade,
atoxico, apropriado para contato com alimentos.

EMBALAGEM SECUNDARIA:

Caixas de Papelao ondulado, refor¢ado,
com etiqueta externa com identificagéo do
produto € da empresa fabricante.

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAQ DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea

Paulista -

SP




FICHA TECNICA DE PRODUTO
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LOMBO SUINC COM TEMPERO
MEDITERRANEO

Emissao: 13/12/2021
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Elaborado por; Ana Cecilia
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Técnica

Revisado por: Isabel

Nascimento

Analista de Qualidade

MEDIDAS DA CAIXA: 58X38X16 CM

EMPILHAMENTO MAXIMO: 09 CAIXAS

FECHAMENTO: Termo soldado FECHAMENTO: Encolhimento/
Filmada
PESO: Aproximadamente | PESO: 12 kg cada caixa

900g a 1,100 kg
cada pacote.

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO:

Os produtos serdo armazenados em cdmara de produtos acabados a temperatura de -12°C.

PRAZO DE VALIDADE:

365 DIAS — PRODUTO CONGELADO

BJP COMERCIO E DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS LTDA

Rua Dorival Sponchiado, 273

Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea
Paulista - SP




FICHA TECNICA DE PRODUTO Codigo: FT-BJP

LOMBO SUINO COM TEMPERO Eff‘iésé°151§/1§/2021
= agina e
MEDITERRANEOQO
Elaborado por: Ana Cecilia Revisado por: [sabel
Fernandes - Responsavel Nascimento
Técnica Analista de Qualidade

METODOS DE CONTROLE DE QUALIDADE:

Todas as operagdes efetuadas desde a matéria prima até o produto acabado sdo controladas
visando a preservacédo da qualidade original do produto. Aplicam-se as boas praticas de
fabricacdo e PPHO em todas as fases do processo, além do controle na recepcio da matéria
prima, higienizagdo de instalacées e equipamentos, controle de qualidade da agua de
abastecimento, controle de pragas, salide dos operadores e higiene dos mesmos no momento
da manipulagéo, inspecéo visual e avaliagdo das caracteristicas sensoriais do produto. Para
analises laboratoriais as amostras s&o enviadas a laboratérios credenciados ao Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento, para analises organolépticas, fisico-quimicas,
microbiolégicas, microscépicas, tecidos inferiores, sujidades, parasitos e larvas, elementos
histolégicos estranhos ao produto.

CONDICOES DE TRANSPORTE:

Os produtos seréo transportados em veiculos isotérmicos, dotados de equipamento de frio que
mantem a temperatura rigorosamente de acordo com a legislagao, devidamente higienizados
em seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria.

TABELA DE ALERGENICOS:

Produtos contendo gliten Soja

Crustaceos Leite e produtos lacteos

Moluscos Noz, Améndoa, Castanha

Ovo Gergelim

Peixes Sulfitos

Amendoim ) ] B o

Legenda: X Contem * Pode conter Tragos

INGREDIENTES:

Lombo suino, dgua (19,4%) , Agucar, Alho em pé, Cebola em pé, Estabilizante Tripolifosfato
de sodio INS451i, Realgador de sabor Glutamato Monossodico INS621, Aromas naturais de
| Pimenta Preta e Pimenta Vermelha, com cobertura contendo: sal, tomate, paprica picante,

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial Varzea
Paulista - SP
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agina e
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Elaborado por: Ana Cecilia Revisado por: Isabel
Fernandes - Responsavel Nascimento
Técnica Analista de Qualidade

cebola, salsa, alho, aglcar, realgador de sabor glutamato monossédico INS 621, Inosinato
dissddico INS 631, Guanilato dissédico INS 627, aromatizante idéntico ao natural de carne
acidulante Acido Citrico INS 331. Ndo Contém Gliten.

1
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Relatoério de ensaio - 2167692

Dados do Cliente
Cliente: 3679 - J.S.L. SERVICOS E COBRANGA LTDA
Enderego: Rua JOSE LOPES, 277 - LARANJEIRAS - CAIEIRAS - SP CEP: 07747150
CNPJ: 54.631.328/0001-35
Dados da Amostra
Descrigéo: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - LOMBO SUINO COM TEMPERO MEDITERRANEO

Marca: ALL MEAT

Dados da Coleta
Data da Coleta: 27/11/2025 Responsavei: CLIENTE
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 27/11/2025 Condicoes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

Parametros Bacterioldgico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
P~ e FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmoneila/25g Auséncia Auséncia N/A AP Manual, Chapter 5. 2001 28/11/2025
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFclg  TDA ,'a':'r‘]"u;f’%"rfggf;?%‘ga'zégi'Vﬁca' 28/11/2025
— ' FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Escherichia coli <10 500 10 UFC/g Manual, Chapter 4. 2002 28/11/2025
Bolores e Leveduras 800 . 10 UFClg AL éE:‘ft‘ee{'@gg'g?a' 28/11/2025
- - . FDA BAM - Bacteriological Analytical
Bact
actérias Meséfilas Aerobias 3000 100000 10 UFClg Manual. Chapter 3. 2001 28/11/2025
Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0,86 - 0,10 % lAﬁl\_n:él:\ilsi‘S%ioﬁs\l;i:riwsé%%(gljiﬂ‘é%sig%aora 03/12/2025
Acaros Mortos 1 Maximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 03/12/2025

Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22

Valor E stico™ R N de setembro de 2005. RDC N° 429,

nergetico 80 ical de 08 de outubro de 2020. Instrugéo 08/12/2025

Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 68,0 - 0,10 % IAL - 4° edig&o - Cap. 4 - ltem 012/IV 03/12/2025
Sodio* 550 - 0,10 mg/L SMWW, 242 Edig&o, Método 3125 B 03/12/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Garacteristico - N/A IAL - 4° edigao 03/12/2025
Proteina* 16 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 03/12/2025
) Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 5,76 - 1,0 N/A Analise de Alimentos — 4°Ed. IAL — 03/12/2025
Cap 4 - ltem 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigio 03/12/2025
; " Ausénciade Auséncia de . .

Microscopia sujidades sujidades N/A Microscopia 03/12/2025

AOQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A), AOAC 21th ed.
Gaithersburg: AOAC, 2019. Official
Method 996.01 (32.2.02A). 1ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gordura Total* 13 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 03/12/2025
Cap. 1I-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019, Method
932.06

Gordura Trans (Cromatografia

Gasosa) * 03/12/2025

0 - 0,05 g/100g
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AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

Gordura Saturada (Cromatografia (41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gasosa)** Z N 0.05 g/100g Gaithersburg: AOAC, 2019. Official Baele02s
Method 996.01 (32.2.02A). 1ISO
12966-2:2017
ici f Analysis.
Fibra Alimentar* 0 - 050  gHoog  AQACOfficial Mathads of Analysi 03/12/2025
Elementos Histoldgicos B o 03/12/2025
Identificadores das Composigéo RicSSTEA Rieseuga ol aCxized,
Erlg?uetgtos histolégicos estranhos ao Auséncia Auséncia _ AP IAL 4°ed. 03/12/2025
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 03/12/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
. ° 429,
Carboidrato}* 0 h - 9/100g (?ee 386 tc?: g&?u(tj)?ozgg gogg?nhsltrﬁgéo D3/i12/2025
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto {Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A 1AL - 4° edigéo 03/12/2025

* Parametro terceirizado
Concluséo
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatorias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo s&o consideradas na conclusdo/declaragéo da
conformidade a uma especificaggo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagées:

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Tolerancia para Amostra Indicativa)

N/A: Ndo se Aplica N/I: Néo Informado

LQ: Limite de Quantificagdo

AP: Auséncia ou Presenga

UFC/g: Unidade Formadora de Coldnia/grama

Nota 1: Este Laudo de Analise sé pode ser reproduzido por inteiro, sem qualquer alteragéo. Reprodugéo Parcial, somente com prévia autorizagdo da LS Analyses.

Nota 2: Os resultados apresentados neste documento t&m significaco restrita e se aplica somente a amostra colhida/recebida e parametros analisados.

Np'ta 3: A LS Analyses ndo assume qualquer responsabilidade legal, técnica ou comercial por produtos, processos ou lotes relacionados &s amostras analisadas, sendo os relatorios emitidos
validos apenas para os materiais efeti 1te recebidos e analisados.

Data de emisséo do relatério: Santo André, 03/12/2025.

Soin Rdn Fwodtk,

Lais Puls Ferretti

www.isanalyses.com.br




Usudrio:  ANA CECILIA FERNANDES
Data: 02/12/2025

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gest&o Agropecuariav1.29.0

Relatorio de Solicitagéo de Registro de Produto Hora: 010
Pagina:  2de 5

Outras informagtes

Espécies

Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum

Suideos Suino

Comercializagao

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composicio

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total: 100




Usuario:  ANA CECILIA FERNANDES
Data: 02/12/2025
Hora: 10:40

Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.29.0
Relatorio de Solicitagdo de Registro de Produto

Pégina: 4de 5

estabelecimento, aprovados junto a este Org&o.

A empresa possui implementado os programas de autocontrole conforme preconizado na legislagéo vigente. Desta maneira os
programas s&o divididos em: Controle de matéria-prima e insumos, manuteng&o das instalagdes e equipamentos (incluindo iluminagao,
ventilagéo e aguas residuais), calibragéo, procedimento sanitario operacional (PSO), procedimento padrio de higiene operacional
(PPHO), boas praticas de fabricagao (BPF), agua de abastecimento, controle de pragas, destino de efluentes, analises laboratoriais,
rastreabilidade e recall, temperatura e temperados. Além disso, a implementagéo do APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle) que engloba todos os programas de autocontrole da unidade.

Os padr8es microbiologicos seguirédo a IN 313:

Salmonella sp/25g - n=5 ¢=1 m= aus. M=-
Escherichia coli - n=5 ¢=3 m= 102 M=103

RESPONSAVEL TECNICA: ANA CECILIA FERNANDES ; MEDICA VETERINARIA ¢, CRMV/SP:20.199

Rétulo
Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagao
ALLMEAT 465 / 305 1 Ativo
Embalagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situacao
Primaria Polietileno 0,500 Até 10,000 Quilograma Ativo

Vinculagdo entre embalagens e rétulos
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Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
Secretaria de Defesa Agropecuaria - SDA
Departamento de Inspecéo de Produtos de Origem Animal - DIPOA

TiTULO DE REGISTRO

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA

e il . Uit i o 1

Certifico que a Empresa

com UNIDADE DE BENEF. DE CARNE * “0D. CARNEOS

N

VARZEA PAULISTA 8X0 RAULO

Localizada em Estado

r
i

esta registrada no Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal - DIPOA, sob n° 305

I de acordo com as exigéncias dos dispositivos regulamentares em vigor.

Brasflia - DF, 03 de JANEIRC de 2019
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. Kikuchi
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Diretor®5 DIPOA
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O GISTRO-CIVIL DAS PESSOAS NATURAIS DO 2° SUBBISTRITO DE JUNDIAT - SPISP. 105 terfrive da-medida proviséria N. 2.200-2dfe 24 de agosto de 2001. Sua-autenticidade deverd n
no endereco eletrénico www.cenad.org.br/autenticidade. O presente documento digital pode ser convertido em papel por meio de autenticacdo no Tabelionato de Notas. Provimento n® 149/2023 CNJ - artigo 305.




Ao Diretor do DIPOA/SDA para lavratura do Titalo
de Registro do estabelecimento sob SIF 305

mmé Em 03/0172019
TN Shaes Mbies

: FEDERAL AGROPECUARID
mmW Mw mﬁw»x” Fiseal 1867

O presente documento digital foi conferido com o original e assinado digitalmente por KAREN VENDRAMIN BALBIN
CARTORIO DE REGISTRO CIVIL DAS PESSOAS NATURAIS DO 2° SUBDISTRITO DE JUNDIA] -
no endereco eletrénico www.cenad.org.br/autenticidade. O presente documento digital pode ser con

O DE FREITAS, em terga-feira, 12 de novembro de 2024 08:45:25 GMT-03:00, CNS: 12.412-3 -
SP/SP, nos termos da medida proviséria N. 2.200-2 de 24 de agosto de 2001. Sua autenticidade devera ser confirmada
vertido em papel por meio de autenticacéo no Tabelionato de Notas. Provimento n® 149/2023 CNJ - artigo 305.




e tergasfeira; 12 de Hovenbrs de 2024 084525 GNMT03/00 CRS ™ 2 4 123

provisoria N. 2.200-2 de 24 de agosto de 2001. Sua autenticidade devera ser confirmada

O presente doeumento-digital foi conferide-com o- original e-assinado digitaimente-por-KAREN-VENDRANMIN BALB INC-DE-FREITAS:

CARTORIO DE REGISTRO CIVIL DAS PESSOAS NATURAIS DO 20 SUBDISTRITO DE JUNDIAI - SP/SP, nos termos da medida

) SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
: SECREATARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
DEPARTAMETNC DE INSPECAQ DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
SERVICO DE INSPECAQ FEDERAL ~ 8IF 305

Varzea Paulista, 24 de Setembro de 20190

NECLARACAG

Tabelionato de Notas. Provimento n® 149/2023 CNJ - artigo 305.

Declaramos paiz os devidos fins que fizerem necessarios, a pedido do interessado, que a Empresa BJP
OMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA, estabelecida na Rua Dorival Sponchiado 273, Bairro
itio Bertioga, municipio de Vérzea Paulista Sao Paulo, CEP 13225-340, CNJP 28.255 113/0001-57, esta
gistrada no Servico de Inspecio [ederal do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento como
nidade de Beneficiamento de Carnes & Prodiutos Cérneos, sob o namero de S.LF 305, em regime de Inspecao
eriddica.

iCagdo no

et

apef por mg

Declaro, igustrants, que o referdo estabelecimento possui instalagdes, equipamentos e pessoal

gavidamem:e hehiftados & seus processos produtivos implantados com Programas de Qualidade como Roas

Eraticas de Fabricacso (BPF), Procedimento Padrio de Higiene Operacional (PPHO), Procedimento Sanitario

%p&racionaé (P8O), Controle Integrade de Pragas (CIF), Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
PPRCC).

Assim sercio, todos os produtos sio conirclados pelo setor de Controle de Qualidade da Empresa,
traves dos Prograrcas de Auto Confrole fiscalizados pelo Servigo de Inspecio Federal do Ministério da
gricultura, Pecuzriz e Abastecimento (MARA 3

pode ser ¢

ighal

Por ser expressio da verdade, firma o presenie

dade. O presente documento d

ici

nt

—

PRI

Regina Julia Mas-i et
Buditora Fiscal Federal Agropecudria - Médica Veterinaria
8° SIPOA/DINSPIOIPOA,

finistério da Agr cuitus Pecudaria o Abasieciments

no endereco eletrénico www.cen




